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Suroviny

Porce: 1

- vejce 1 ks

- cukr moucka 100 g
- konak 2 Izice

- vlasské orechy 50 g
- maslo 150 ks

- hladkd mouka 250 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Oddélime zloutek od bilku. Z mouky, masla, cukru, konaku a zloutku vypracujeme hladké tésto.
Zabalime je do folie a ulozime na hodinu do lednice.

Vlasské orechy nasekame nadrobno. Vychlazené tésto vyvalime na plat asi 1 cm silny a s pomoci
vykrajovacich kolec¢ek s mensim a vétSim prumérem vykrajujeme vénecky. Kazdy vénecek potreme

bilkem a posypeme sekanymi orechy. Konakové vénecky pec¢eme v troubé vyhraté na 200 °C.

Upecené konakové vénecky slepime podle chuti krémem nebo marmeladou.
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