Smetanovo-cokoladové kulicky
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Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. rum 2 1Zice

- smetana 250 ml

- horka ¢okolada 250 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- na obaleni

. nastrouhand cokolada 1 ks
- podle potreby

. cukr moucka 1 ks

. kakao 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smetanu povarime, ¢okoladu do ni rozlameme na malé kousky. Michame, dokud se ¢okolada
nerozpusti. Kratce povarime, prikryjeme a nechdme vychladnout.

Cokoladu v horké vodni 14zni za stdlého michani zahtejeme, aZ je vla¢na. P¥iddme rum a vanilkovy
cukr. Nechdme vychladit, aby se hmota dala formovat.

Poprasime si ruce kakaem a z hmoty formujeme kuli¢ky. Potom je obalime v nastrouhané ¢okoladé a
posypeme trochou mouckového cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pocukrované ¢okoladové kulicky dame do kosicka a podavame.



