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Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice (do snéhu) 100 g

- cukr moucka 50 g

- sekané mandle 1 balicek

- vejce 2 ks

- marmeldda 1 sklenice

- smés hladké a polohrubé mouky 300 g
- maslo 150 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Maslo, Zloutky a cukr usSlehdame do pény, potom pridavame mouku, pllku hladké a druhou pulku
polohrubé. Na véle zpracujeme v tésto. Na pomouc¢néném vale vyvalime placku a vypichujeme
kolecka.

Kolacky prendame na plech, do kazdého udélame palcem jamku, vlozime do trouby a do svétle
ruzové barvy upeceme. Nechame je na plechu. Do jamek dame kousek marmelady a okolo udélame
ze snéhu vénecek a posypeme sekanymi loupanymi mandlemi. Pak dame cukrové kolacky zpét do
trouby a opatrné zapékame.

Na snih si do husté konzistence uslehame 2 bilky s 100 g cukru. Dame do platéného pytliku se


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zdobitkem jako na dort.



