Vinové mesicky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- bilé vino 5 1zice

- hladkd mouka special 350 g
- cukr moucka 60 g

- Hera 250 g

- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Hladkou mouku dvakrat prosejeme do misy. Priddme nakrdjenou Heru a vino. VSe zpracujeme v tuhé
tésto. Vinové tésto nechame v lednici odpocinout asi 1 - 2 hodiny.

Odpocinuté vinové tésto po ¢astech rozvalime na pomoucnéném véle a vykrajujeme z néj mésicky.
Vinové mésicky klademe na vymastény plech a peceme v mirné vyhraté troubé dortizova.

Upecené vinové mésicky ihned obalujeme v mouckovém cukru smichanym s vanilkovym.

Vinové mésicky podavame podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

