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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- drozdi 20 g

- hladkd mouka 200 g
- maslo 150 g

. studena voda 2 1Zice
- na obaleni

- vanilkovy cukr 1 ks
. cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z hladké mouky, masla, drozdi a vody zadéladme tésto, které ddme kynout do studené vody asi na 1
hodinu.

Z drozdového tésta pak tvarujeme rohlicky, které na plechu (vylozeny pecicim papirem) upec¢eme do
zruzoveéni.

Jesté teplé drozdové vanilkové rohlicky obalujeme ve smési mouckového a vanilkového cukru.
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