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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- prasek do peciva 0.5 1zicka

- mleté vlasské orechy 180 g

- vejce 2 ks

- trtinovy cukr 1 dl

- bramborova moucka 1 1zice
- na ozdobu

- drcené vlasské orechy 20 g

- poleva

- ¢okolada na vareni 1 balicek
- maslo 1 Izice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mleté orechy smichame s bramborovou mouckou a praskem do peciva. Vejce s cukrem utreme v
mise do pény a primichame i orechovou smés.

Troubu predehrejeme na 150 °C.

Vymazeme si mensi plech ¢i jinou formu o rozmérech asi 20 x 20 cm, pripadné ji vylozime pecicim
papirem. Tésto vlijeme do formy a peCeme asi 20 minut. Vytdhneme z trouby, nechdme chvili
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zchladnout a poté vyklopime na mrizku. Z tésta nakrajime asi 20 tycinek stejnych rozméra.

Ve vodni 1dzni rozpustime cokoladu se 1zici masla a orechové tyCinky do polevy na okrajich
namacime. Muzeme obalit v nadrcenych oriscich.

Orechové tyCinky také mizeme umistit do mrazéku a pockat se zdobenim do Vénoc.



