Tlacené rohlicky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- Cokoladova poleva 1 ks
- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

. tésto

- maslo 125 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- cukr moucka 100 g

- zloutek 2 ks

- hladkd mouka 250 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Maslo nechdme zméknout. Priddme zbylé suroviny a vSe dukladné vymichame v hladké tésto.

Masovy strojek vyzbrojime ozdobnym nastavcem a tésto v ném umeleme. Tésto nakrajime na stejné
dlouhé kousky, které ohneme do tvaru rohlicku.

Tlac¢ené rohlicky naskldddme na vymazany plech a zvolna upeceme v predehraté troubé. Upecené
rohlicky nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po vychladnuti namacime konce tlacenych rohlicka v rozehraté ¢okolade.



