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Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 300 g

- vanilkova trest (esence) 1.5 1zicka
- mléko 170 ml

- Cerstvé maslo 70 g

- vlasské orechy 100 g

- trtinovy cukr 150 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravime si 2 hrnce, které mtzeme ponorit do sebe, jako na lazen. Do vétsiho dame ledovou vodu.
Do mensiho kastralku vlijeme mléko. Pridame maéslo s cukrem a za stalého michéni mléko privedeme
k varu. Déle varime, az hmota dosahne teploty kolem 115 °C. Pak kastrol ponorime do pripravené

lazné a stale michdme. Priddme vanilku a orechy.

Kdyz je karamelova hmota jesté tepld, ale ne vlazna, vlijeme ji do formy, povrch uhladime a nechame
ztuhnout a vyschnout.

Z hmoty pak vykrajujeme bonbony pozadovaného tvaru. Orechové karamelky balime do félie ¢i
papiru. Skladujeme je na chladném, suchém a studeném misté.
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