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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 2 ks

- Bujon zeleninovy 800 ml

- Cibule 1 ks

- Cuketa 500 g

- Cesnek 1 strouzek

- Olej 3 1zice

. Sul - dle chuti 1 Spetka

. Slehac¢ka 150 ml

- Anglicka slanina, Spek 80 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu omyjeme, osusime a nakrajime na platky. Cibuli i brambory oloupeme a oboje sekame na
kosticky, Cuketu opeceme na oleji, vyjmeme ji. Pak orestujeme cibuli. Zalijeme ji osolenym vyvarem,
pridédme brambory a pozdéji i cuketu. VSe uvarime domékka. Anglickou slaninu pokrajime na
kosti¢ky a nasucho opeceme na panvi. Mékkou zeleninu ve vyvaru rozmixujeme. Cesnek oloupeme a
prolisujeme. Pridame ho do polévky a jesté kratce povarime. Nakonec zjemnime smetanou a
prizdobime zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

