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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- strouhany kokos 1 hrst
. tésto

.- maslo 1 ks

- tatranka 1 ks

. cukr moucka 1 ks

. bilek 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Rozbalime tatranky a a nastrouhame je na hrubém struhadle.

Na panvicce si rozehrejeme maslo, které nalijeme na tatranky. Pridame cukr a bilek, to vse
zamichame do hmoty, kterou dame do chladnicky ztuhnout.

Kdyz je hmota dostatecné tuhd, zacneme tvorit stejné velké kulicky, které obalime v kokosu. Vlozime
je zpét do chladnicky a vyndame, az budou dostate¢né pevné.

Tatrankové kuliCky podavame na stiil jako cukrovi nebo jen tak k chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

