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Suroviny

Porce: 1

. sul 1 Spetka

- rozinky 100 g

- Zloutek 2 ks

- prirodni cukr 100 g
- maslo 200 g

- hladkd mouka 300 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rozinky omyjeme horkou vodou, nechame okapat a dobre osusime.

Do misy dédme zméklé maslo, smichame je s cukrem, soli, rozinkami a zloutky. Mouku prosejeme na
val, ddme do ni maslovy krém a zpracujeme tésto. Nechame ho jednu hodinu prikryté v chladu

odpocinout.

Po hodiné tésto kratce zpracujeme, vyvalime dva véalecky dlouhé 30 cm a nechdme opét hodinu
odpocinout v chladu.

Vélecky nozem pokrajime na 1 cm velké placicky. Na suché plechy poklademe rozinkové placic¢ky
tak, aby mezi nimi bylo pri peceni dost mista. Pri peceni se trochu roztecou. Nechame je proto kratce
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v chladu ztuhnout.



