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Suroviny

Porce: 1

- mandlova hmota (marcipan) 100 g
- datle 200 g

- na obaleni

. cokolada na vareni 1 ks

- na ozdobu

. cokoladové zdobeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Datle vypeckujeme a prichystame si zakoupenou nebo podoméacky vyrobenou mandlovou hmotu -
marcipan. Cokolddu rozpustime ve vodni lazni.

Marcipan rozdélime na dilky, ze kterych vyvalime malou placicku a datle do ni zabalime, okraje
zamacCkneme.

Datlové bonbony obalujeme v rozpusténé Cokoladé, muzeme pouzit bilou, mlécnou i horkou
¢okoladovou polevu. Obalovat lze celé bonbony, méacet je do pulky ¢i jinak zdobit podle libosti.

Nakonec muzeme datle (pred zatuhnutim polevy) posypat ¢okoladovym zdobenim.

Datlové bonbony ukladame do kosicku a skladujeme v chladné mistnosti.
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