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Suroviny

Porce: 1

- bilek 1 ks

- jemny cukr krupice 0.75 hrnek
. loupané mandle 1 hrnek

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 1

Postup:

Troubu predehrejeme na 120 °C. Mandle a cukr rozmélnime v keramickém hmozdifi. MiZzeme v$ak
také mandle nakrdjet a smichat s cukrem.

Bilek mirné rozslehame, vmichdme do smési mandli s cukrem a zpracujeme tuhé tésto. Na 2 plechy
polozime papir na peceni. Z tésta odebirame kousky velikosti vlagskych orechu, tvorime z nich
kulicky a pokladame je na plech tak, aby mély mezi sebou dostatek volného prostoru. Poprasime je
mouckovym cukrem a peceme v troubé 30 minut.

SusSenky amaretti nechdme pred podavanim zcela vychladnout.
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