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Suroviny

- Cukr krupice 1 1zicka

- Drozdi42 g

- Maslo nebo Hera 250 g
- Mléko 125 ml

- Hladkd mouka 250 g

- Polohruba mouka 250 g
- Niva 300 g

- Vejce 1 ks

- Vejce na potreni 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do misy dame mouku, priddme cukr, sul a promichdme. Pridame jedno vejce, vlazné mléko, maslo
nakrajené na kosticky a rozdrobené drozdi. VSe smichdme dohromady, vypracujeme vlaéné tésto,
které rozdélime na 6 stejnych dilu. Kazdy dil vyvalime do kruhu na pomouc¢eném véalu. Kruh
rozdélime na 12 trojuhelni¢ki. Na $irsi stranu rohlicku dame trosku nastrouhané nivy a sto¢ime do
rohlicku. Dame na plech s pecicim papirem, potreme rozslehanym vejcem a v predehraté troubé na
180 stupnu peceme dozlatova.
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