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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- citronova Stava 1 ks
- na obaleni

- strouhany kokos 1 ks
- tésticko

- maslo 200 g

- vejce 1 ks

- suSenky 250 g

- cukr krupice 100 g

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Susenky vlozime do pevnéjsiho sacku a valeckem je rozdrtime. Pripadné je muzeme i rozemlit nebo
nasekat.

Méslo rozehrejeme, pridame rozdrcené susenky, cukr, vejce, citronovou Stavu a promichame. Hmotu
vytvarujeme do SiSky salamu. SuSenkovy salam obalime ve strouhaném kokosu, pripadné jesté do
alobalu a ulozime do chladni¢ky ztuhnout. Podle chuti mizeme do tésta pridat rozinky, rum, susené
merunky nebo kandované ovoce. Zalezi na chuti.

SusSenkovy salam pred vlastnim podévanim krajime na platky.
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