Cerno-bila keksova variace
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Suroviny

Porce: 1

- vanilkovy cukr 1 ks

- sul 1ks

- kakao 2 1zice

- cukr moucka 50 g

- maslo 125 g

- prasek do peciva 1 1zicka
- hladkd mouka 250 g

- vejce 1 ks

- mléko 1 Izice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku smichdme s praskem do peciva. Priddme maslo, vejce, cukr, sul, vanilkovy cukr a
vypracujeme tésto. Tésto rozdélime na dvé poloviny. Jednu z nich obarvime mlékem s kakaem. Obé
tésta nechame odlezet v chladu. Plechy si vylozime pecicim papirem.

Z obou tést vyvalime asi 5 mm tlusté platy. Vykrajujeme srdicka a hvézdicky, z jejich stredu
vykrojime jesté mensi tvary. Tmavé vkladame do svétlych a naopak. Variace sklddame na pripraveny
plech.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cerno-bilé keksové variace peéeme v predehtaté troubé na 200 °C asi 15 minut.



