Mandloveé rohlicky
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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- mouckovy vanilkovy cukr 1 ks
- tésto

- mandle 100 g

- hladkd mouka 280 g

- maslo 200 g

- vanilkovy cukr 0.5 balicek

- cukr moucka 50 g

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku prosejeme. Pridame cukr, vanilkovy cukr, oloupané a umleté mandle a pokrajené studené
maslo. Dobre, ale co nejrychleji, vypracujeme tésto, které nechame nejlépe pres noc vychladit a
odpocinout.

Druhy den postupné zpracovavame.

Vyvalime asi na prst silné véalecky, které nakrajime na Spalicky. Kazdy Spalicek rozvalime asi na silu
tuzky a vytvarujeme rohlicek, ktery rovname na pecici papir.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Peceme ve stredni Casti trouby pii 140°C asi 12 - 15minut do zruzovéni. Horké mandlové rohlicky
ihned obalujeme v mouckovém vanilkovém cukru.



