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Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- rozSlehané vejce 1 ks
- tésto

- maslo 250 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- vejce 1 ks

- cukr moucka 120 g

- skorice 1 1zicka

- hladkd mouka 380 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na val prosijeme mouku, cukr, vanilkovy cukr a skorici. Priddme maslo nebo margarin a vejce. Ze
vSecho dukladné vypracujeme hladké tésto.

Na pomouceném vale rozvalime tésto na placku o sile asi 5 mm a formickou vykrajujeme hvézdicky,
které prendame na plech vylozeny pecicim papirem.

Peceme v predehraté troubé 6 - 7 minut pri 190 - 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pred vlozenim do trouby hvézdiCky potreme rozslehanym vejcem a posypeme cukrem.



