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Suroviny

Porce: 1

- Zloutek 2 ks

- vanikovy cukr 1 balicek
- maslo 140 g

- hladkd mouka 250 g

- mouckovy cukr 50 g

. citronové kura 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Poleva: Cokoldda, mandle

Ze vsech prisad udélame tésto, které vtlacime do vymasténych formicek na kosicky, a upeceme.
Vychladlé plnime krémem, polévame rozpusténou mlécénou cokoladou a sypeme sekanymi mandlemi.
Priprava krému: kondenzované mléko varime asi 2 hodiny v oteviené plechovce ve vodni lazni (1ze
pouzit hrnec na mléko, pokud ho méate)
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