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Suroviny
Porce: 1

česnek 1 ks●

pepř mletý 1 ks●

rajčata malá 200 g●

petrželka 1 svazek●

sůl 1 ks●

ocet balzamico 2 lžíce●

olej olivový 4 lžíce●

šťáva citronová 1 ks●

žampiony 300 g●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Bez vaření - např. u salátů

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Petrželku nasekáme najemno a česnek taky. Zálivku si uděláme z oleje, petrželky, soli, pepře a
citronové šťávy. Třešňová rajčátka nakrájíme na čtvrtky, žampióny na plátky, promícháme v míse a
zalijeme zálivkou. Necháme odležet v chladu asi půl hodinky

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

