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Suroviny

Porce: 1

- kakao 80 g

- cukr mlety 150 g
- rum 1 ks

- tuk 100% 1 ks

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tuk a cukr varime ve vodni lazni. Potom priddme kakao a nechame jen chvili na plotné. Stdhneme a
nechame vychladit. Do vychlazené hmoty dame 2 cela vejce a rum. Vymichavame tak dlouho, az je
smeés krasné hladké. Kdyz se podari, ddme do dortové strikacky a plnime linecké cukrovi nebo
kosicky. Vydrzi dlouho a nepodléhé zkaze. Jen tim, Ze se rychle sni. Vypada to narocné, ale nebojte
se vysledek je vynikajici.
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