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Suroviny

Porce: 1

- smetana kysana 100 g
- skorice 1 ks

- mouka hladké 250 g

- maslo 80 g

- orechy liskové 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- marmelada 1 ks

- cukr moucka 60 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na val prosejeme mouku, priddme mouckovy a vanilkovy cukr, tuk, smetanu, citronovou stavu a
vypracujeme vlacné tésto. Odlozime ho na nékolik hodin do chladni¢ky. Merunkovou marmeladu
promichame s najemno nakrdjenymi oriSky a skorici. Z tésta vyvalime plat silny asi 2 mm a
formickou vykrajime c¢tverecky. Preneseme je na plech, do stredu dame trochu meruinikové naplné,
prehneme do tvaru trojuhelniku a potreme zloutkem rozslehanym se zakysanou smetanou a s
cukrem. Kolacky peceme asi 10 minut.
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