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Suroviny

- Eidam 400 g

- Grilovaci koreni 1 1zicka
- Kecup 4 lzice

- Paprika zluta 0.5 ks

- Rajcata cherry 10 ks

- Sunka platky 16 platek
- Vejce 7 ks

- Veka 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Papriku zbavime seminek a nakrajime na kosticky. Syr nastrouhdme najemno a cherry rajcata
nactvrtime. Dno zapékaci misy vylozime Sunkou, dame platky veky, které z vrchni strany pomazeme
kecupem. Posypeme nakrajenou paprikou a zasypeme syrem. Nakonec prvni vrstvu zalijeme tremi
rozslehanymi vajicky smichanymi s grilovacim korenim. Postup opakujeme jesté jednou, jen misto
papriky dame cherry rajcata.

Troubu predehiejeme na 220 stupnu a peceme asi 15 minut, dokud syr nebude roztaveny.

Poznamka:

Misto Sunky lze dat anglickou slaninu.
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