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Suroviny

Porce: 1

- maslo 90 g

- hladkd mouka 100 g
- vejce 3 ks

- cukr krystal 60 g

- kakao 60 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bilky oddélime od Zloutka do dvou misek. Do misky s bilky nasypeme cukr a kakao. Na plotynce
dame rozehrat maslo, az bude tekuté, prilijeme ho do misky s bilky. Do misky pridame hladkou
mouku a promichdme. SuSenky mizeme délat v riznych prichutich.

Na plech rozlozime pecici papir a ddvame na néj tésto ve tvaru kruhu. Troubu predehrejeme na 210 -
250 °C. Jestli tésto nebude tuhnout, troubu zapneme na vic stupna a peceme 5 minut. SusSenky

vyndame z trouby, nechame vychladnout a mame hotovo.

Nejlepsi cokoladové susenky podavame jako sladkou svacinku.
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