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Suroviny

Porce: 8

- hladkd mouka 1 hrnek

- hnédy trtinovy cukr 0.33 hrnek
- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

- jedld soda 1 1zicka

. sul 1 Spetka

- cukr krupice 0.33 hrnek

- horka ¢okoldda 1 hrnek

- maslo 0.5 kostka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Americké Panenské ostrovy

Pocet porci: 8

Postup:
V misce utreme maslo (tuk na peceni) a vSechny cukry, poté prisypeme zbylé sypké ingredience
(hladkou mouku, jedlou sodu, stl) a priddme vejce. Tésto poradné promichame a nakonec pridame

nakrajenou cokoladu. Tésto je pomérné tuhé, ale takové ma byt.

Na plech vylozZeny pecicim papirem davame polévkovou 1zici hroudicky tésta kousek od sebe, aby se
nam pri peceni neslepily. Tésto davame stridavé do dvou az tri rad.

Peceme asi 15 minut v troubé vyhraté na 170 °C. SuSenky peceme jednoduse doruzova. Pri peceni se
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neleknéte, ze se placiCky roztecou, je to tak spravneé.

Kdyby se stalo, ze placi¢ky by byly hodné sladké a bylo by na nich vidét, Ze pri peceni karamelizuiji,
nebo Ze je v nich hodné masla, tak jen priddme do tésta mouku.

Az suSenky vyndame z trouby, tak je nechame chvilku vychladnout na plechu a poté odendame na
talir.

Americké cokoladové susenky podavame jako chutné sladké pecivo ke kavé nebo Caji.



