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Suroviny

Porce: 5

- napln

- tvaroh 1 ks

- cukr 2 hrst

. citronové kura 1 Spetka

. tésto

- taveny syr bez prichuti 2 ks
- tuk na peceni 1 ks

- polohruba mouka 350 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

V mise smichdme polohrubou mouku, tuk na peceni a taveny syr bez prichuti. Z téchto surovin
vytvorime hladké tésto.

Z tésta udélame malé kolacky a naplnime je jakoukoliv naplni podle chuti. Napriklad naplni z
tvarohu, cukru a $petky nastrouhané citronové kury. Na vrch muzeme pridat drobenku.

Kolacky peceme asi 15 minut dozlatova v troubé predehraté na asi 180 °C.

Kolacky z tavenaku muzeme jist za tepla i za studena.
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