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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- vanilkovy cukr 2 balicek

- cukr moucka 1 ks

. tésto

- polohruba mouka 500 g

. ztuzeny pokrmovy tuk 1 ks
- smetana ke Slehani 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do polohrubé mouky nastrouhame ztuzeny pokrmovy tuk, vlijeme smetanu ke Slehani a zpracujeme
na tésto.

Tésto nemusime nechdavat odpocinout, mizeme hned vyvéalet na plat a vykrajovat tvary. Z tésta
vykrajujeme mensi tvary, napriklad kolecka nebo hvézdicky.

Pripravené cukrovi peceme v predehraté troubé. Jakmile pri peceni zac¢ne cukrovi riizovét, je hotové.

Jesté horké cukrovi obalujeme v cukru moucka smichaném s vanilkovym cukrem, coz je dulezité,
protoze tésto samotné zadny cukr neobsahuje. Musime ale s nimi zachéazet opatrné, jsou krehké,
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protoze jsou duté.

Jemné Slehackové cukrovi pred podavanim nemusime nechavat rozlezet a miizeme okamzité podavat
ke konzumaci.



