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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- zloutek 2 ks

- kakaovy pudinkovy prasek 1 balicek
- maslo 120 g

- mletd kéva 1 1zicka

- cukr 100 g

- mléko 400 ml

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve si uvarime kakaovy pudink podle navodu na baleni a nechdme jej vychladnout. Maslo nebo
tuk na peceni vlozime do nadoby a nechame zméknout.

Po zméknuti masla pridame cukr, Zloutky a dobre naslehdme. Nasledné pridame kavu a opét
naslehédme. V posledni fazi za stalého Slehani pridavame po 1zickach studeny pudink. Kdyz je krém

dobre promichany, dame jej vychladit. Po vychlazeni je krém hotovy k pouziti.

Kéavovy krém s pudinkem pouzivame k naplnéni a ozdobé dortt, rolad a zdkuskd.
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