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Suroviny

Porce: 12

- poleva

- Cokoladova poleva 150 g

- tésto

- cukr krupice 200 g

- mleté vlasské orechy 120 g
- maslo 220 g

- polohruba mouka 60 g

- vejce 6 ks

- Cokolada na vareni 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Oddélime zloutky od bilku a bilky vySlehdme na snih. Méaslo nebo tuk na peceni vySlehame se zloutky
a cukrem. Néasledné primichdme polohrubou mouku, ¢okoladu na vareni, mleté vlasské orechy a
nakonec zlehka vmichéame snih z bilka.

Na zvySeny plech vylozeny pecicim papirem tésto nalijeme a rovnomérné rozetreme.

Cokoladovo-otikové fezy peceme asi 20 minut v predehiaté troubé pti 160 °C. Po vychladnuti
polijeme cokolddovou polevou. Po ztuhnuti krajime nozem namocenym v horké vodé na malé kostky
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nebo obdélnicky.

Cokoladovo-ofiskové rezy Hanka podavame s kavou nebo ¢ajem k rliznym prileZitostem.



