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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 100 g
- zloutek 1 ks

- tuk na peceni 250 g
- solamyl 100 g

- hladkd mouka 250 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Dohromady smichame hladkou mouku, tuk na peceni, cukr moucka, Zloutek, solamyl a vypracujeme
si na dotyk hebké tésto. Pokud se tésto lepi, sypeme si pod néj po troskdch mouku a postupné
zapracovavame do tésta.

Nejlepsi je nechat tésto ulezet v chladu do dalSiho dne. J4 si tésto rozdélim na dvé poloviny, prvni
vyvalim, zatim co tu druhou ulozim opét do chladu. Z tésta vykrajime kolecCka, kyticky a cokoliv, co
se nam libi, a doprostred malé kolecko.

Linecké cukrovi peceme zvolna odhadem tak pri 160 °C - 170 °C. Pozor, nepripalit, stale hlidat. Po
vychladnuti namazeme linecké cukrovi kyselejsi marmeladou. Ja pouzivdm doméci rybizovou
marmeladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Linecké cukrovi jako od maminky se da jist ihned, ale samozrejmeé je lepsi, pokud ho nechdme ulezet
do Vanoc.



