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Suroviny

Porce: 1

- Cokolada na vareni 100 g
. smetana ke Slehani 250 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do smetany v hrnecku nalameme cokolddu na mensi kousky. Za stdlého michani ji nechame rozpustit
ve vrouci vodni 1azni. Sejmeme z ohné a nechame vychladnout.

Pripravenou smetanu prikryjeme félii nebo alobalem a vlozime do chladnicky. Nechame odlezet do
druhého dne.

Nasledujici den domaci parizskou Slehacku vySlehame do hustého krému a pouzivame ke zdobeni
dortli, dezertu a jinych sladkych dobrot.
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