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Suroviny

Porce: 1

. détska krupice 3 1zice

- cukr moucka 150 g

- maslo 250 g

. sul 1 Spetka

- mléko 300 ml

- podle chuti

- rum 2 lzice

- ¢okolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Postup pripravy receptu

Z mléka, 3 vrchovatych Izic détské krupicky a Spetky soli uvarime kasi, kterou nechame vychladnout.
Pokud chceme mit vysledny krém tmavy - cokoladovy, naldameme jesté do kase pri vareni 1/2 horké
cokolady nebo ¢okolady na vareni.

V misce si umixujeme rozméklé maslo, cukr a Spetku soli. Do umixované maslové smési zaslehame
po vychladnuti smés z krupicky. Pokud je smés moc ridkd, nechame jesté chvili zatuhnout v lednici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Krémem k plnéni cukrovi naplnime vSechny ruzné sladkosti podle chuti a mizeme je podavat ke
svateénimu pohosténi.



