Vyborné Raffaello
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- kokosova moucka 200 g

- bila cokolada 300 g

- loupané mandle 1 balicek
- kokosovy olej 80 g

. Cerstva smetana 200 g

- na obaleni

- kokosova moucka 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Kokosovy olej ohfejeme a rozpustime v ném ¢okolddu rozldamanou na malé kousky. Cokolada se
nesmi varit, jen ji jemné rozpustime.

Do rozpusténé cokolady pridame kokos a ¢erstvou smetanu, kterou dobre promichdme a spolecné
nechame vychladnout.

Nez hmota ztuhne, priddme mandle a vytvorime malé kulicky. V kazdé kulicce musi byt mandle.
Nakonec kazdou kuli¢cku obalime v kokosu.

Vyborné Raffaello podavame jako delikatni cukrovi.
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