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Suroviny

Porce: 1

- vanilkovy cukr 1 balicek

- rozinky 50 g

- cukr moucka 5 Izice

. détska krupicka 5 Izice

- barevné kandované ovoce 100 g
- mandlové hranolky 150 g

- maslo 50 g

. parizska slehacka 250 ml

- na potreni

- Cokoladova poleva 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mandlové hranolky nasekame, rozinky a kandované ovoce prekrajime na mensi kousky.
Smichame parizskou Slehacku, rozméklé maslo, krupicku a oba druhy cukru. Ve vodni 1azni
zahrivame, az smés zacne houstnout. Provarime a priddme mandle, kandované ovoce i rozinky.

Hustou smés dobre promichame a nechame 10 minut chladnout.

Na plech vylozZeny pecicim papirem 1zickou ze smési nandSime hromadky, které mirné rozetreme na
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placicky.
Marokanky peceme v predehraté troubé na 200 °C asi 10 - 15 minut, zalezi na velikosti placek.

Vychladlé marokanky sundame z plechu a po spodni strané je potieme cokoladou. Marokanky s
parizskou Slehackou nechame 10 dnti rozlezet v uzaviené krabici.



