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Suroviny

- Eidam 300 g

- Maslo 80 g

- Syr Lucina 250 g

- Pazitka 2 lzice

- Paprika 1 ks

- Pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

. Sunka platky 100 g
- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maslo nechame zméknout. Takto zméklé maslo utreme s lucinou. Papriku zbavime seminek a
nakrajime nadrobno. Papriku primichame do maésla utfeného s lu¢inou, pridame pazitku a
zamichame. Osolime a opeprime dle chuti. Eidam (vcelku) dame do mikrotenového sacku a vlozime
do horké vody. Eidam nechame uplné rozpustit. Prkénko si obalime potravinovou folii. Roztaveny syr
vyjmeme ze sacku a polozime na prkénko obalené félii. Na syr polozime druhou folii a rozvalime na
tenky plat. Na néj polozime Sunku a potfeme ji pripravenou hmotou. Sto¢ime do rolady, zabalime do
folie a v chladu nechdme ztuhnout. Poddvame nasikmo nakrajené s bagetkou.
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