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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 200 g

- liskové orechy 100 g

- cukr krupice 120 g

- zloutek 1 ks

- maslo 130 g

- vejce 1 ks

- prasek do peciva 6 g
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Zmeéklé maslo utreme s cukrem do pény. Priddme mouku, vejce, zloutek, mleté liskové orechy a
prasek do peciva. Vymichame hladké tésto.

Sacek s ozdobnou Spickou naplnime téstem a to strikdme na na plech vylozeny pecicim papirem do
tvaru vénecku o prumeru asi 4 - 5 cm. Strikané orechové vénecky peceme doruzova.

Upecené strikané orechové vénecky nechame vychladnout, ozdobime podle fantazie a mame hotovo.
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