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Suroviny

Porce: 4

- mléko 2 Izice

- kakao 1 1zicka

- hnédy cukr 2 1zicka

- maslo45 g

- polohrubd mouka 0.5 hrnek
- vanilkové aroma 1 1zicka

- na ozdobu

- loupané mandle 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vsechny prisady na tésto dame do misy a dikladné promichame. Vypracujeme hladké a vlacné tésto.
Tésto zabalime do potravinarské folie a nechdme v lednici 30 minut odpocinout.

Po 30 minutéch vyndame tésto z lednice a vytvarujeme z néj 12 malych véalecku. Na dvou mistech je
prohnéme prstem, na vystupcich udélame paratkem ryhy jako na kloubech prstii. Nakonec prilepime

mandli misto nehtu. Halloweenské prsty peCeme asi 15 minut pri 175 °C.

Upecené halloweenské prsty nechame vychladnout a mizeme zacit strasit.
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