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Suroviny

Porce: 16

- mlécna cokolada 100 g
- cukr krupice 3 1zice

- loupané mandle 120 g

- voda 2 lzice

- horka ¢okolada 50 g

- podle potreby

- cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Tri I1zice cukru ddme varit s 2 1zicemi vody. Michdame, dokud se cukr nerozpusti a sirup nezhoustne.
Mandle déame do misy a prelijeme je sirupem. Promichame.

Pomoci dvou 1Zic tvorime ze smési malé hrudky, které preneseme na plech vylozeny pecicim
papirem. Hrudky rocher posypeme mouckovym cukrem a peceme ve vyhraté troubé na 180 °C 3 -4
minuty.

Mezitim naldmeme ¢okoladu, kterou rozpustime ve vodni lazni.

Mandlové hrudky namacime v cokoladé a nechame vystydnout na mrizce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rocher podavame jako bonbon ¢i cukrovi.



