Plnene datle s mascarpone a vlasskymi
orechy
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Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 50 g

- mleta skorice 0.5 1zicka
- rum 1 Izice

- mascarpone 100 g

. sul 1 Spetka

- datle 12 ks

- vlasské orechy 6 ks

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy dame mascarpone a mouckovy cukr. Promichame a priddme sul, mletou skofici a 1zicku
rumu. Namichame do krému.

Datle nozikem otevireme na pulky, ale neodfizneme druhou ptlku. Odstranime stred - jadro.
Cukrarsky sacek naplnime dochucenym mascarpone a vyplnime polovi¢ni datle.

Datle s mascarpone ozdobime pulkou vlasského orechu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

PInéné datle s mascarpone a vlasskymi orechy ulozime do lednice alespon na 2 hodiny a vytahneme
10 minut pred podavanim.



