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Suroviny
Porce: 1

kondenzované slazené mléko ﻿ 1 plechovka●

máslo 150 g●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Šlehání

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Kondenzované mléko dáme vařit v neotevřené konzervě na 2 hodiny do vodní lázně, až vznikne
karamel.

Máslo ušleháme do pěny a postupně přidáváme karamel po trochách a stále šleháme až do krému.

Vzniklý karamelový krém můžeme použít jako náplň do cukroví i dortů.
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