Pecené brambory s nadivkou
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Suroviny

- Brambory 6 ks

- Eidam 100 g

- Muskatovy kvét 2 Spetka

- Uzené maso (anglicka slanina) vcelku 250 g
- Pepr 1 Spetka

- Rohlik 2 ks

- Smetana na vareni 80 ml

. Sul 1 Spetka

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Brambory omyjeme a uvarime ve slupce. Rohliky nakrajime na malé kosti¢ky, polijeme smetanou,
pridame vajicka, které uvarime natvrdo a nakrajime na kosticky. Dale priddme uzené maso (anglicka
slanina) nakrajenou na kosti¢ky, nastrouhany syr. Osolime a opeprime dle chuti. MuzZeme pridat i
vydlabany vnitrek brambor.

Brambory podélné rozkrojime a vnitrek brambor vydlabeme. Do hlubsiho pekacku dame pecici papir
a poklademe vydlabanymi bramborami. Malinko potreme olejem a vydlabané brambory plnime
vytvorenou nadivkou. Peceme na 160 stupnt asi 35 minut.
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