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Suroviny

Porce: 1

. pomeranc 0.5 ks

. krehké kokosové tésto 1 ks
- napln

- kokosova moucka 3 Izice

- maslo 50 g

. Salko 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravime si krehké kokosové tésto. Misto citronové kury pridame cerstvou pomerancovou kiru a
1zicku pomerancové Stavy.
FormiCkami vypichujeme rizné tvary, vzdy jeden s otvorem, a klademe je na plech vylozeny pecicim

papirem. PeCeme v predehraté troubé na 180 °C asi 10 - 15 minut do zezlatnuti.

Mékké maslo (nepouzivame nahrazky) vyslehame se salkem a kokosem do hladkého krému. Krémem
spojujeme studené cukrovi k sobé tak, aby v otvoru byla vidét kokosova népln.

Kokosové cukrovi s kokosovym krémem skladujeme v chladu a temnu maximalné 3 - 4 tydny. Pokud
se vam zda cukrovi "neatraktivni" svétlé jednobarevné, muzete ho postrikat tmavou ¢okoladovou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

polevou.



