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Suroviny

Porce: 1

- burizony 2 balicek

- mléko 1 dl

- karamelové bonbony 3 balicek
- podle chuti

- cukr 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Koupime si nékolik sacku karamelovych bonbont a mléko. Doma vysypeme karamelové bonbony do
kastrulku, prilijeme asi pul hrnecku mléka a varime max. na dvojku, aby se mléko nepripalilo nebo
nepreteklo. Karamelky se v mléce musi uplné rozpustit, aby vznikl hustsi krém. Za stalého michani
opatrné pridavame cukr podle chuti.

Do plastové nadobky nalijeme po dné asi tak pul centimetru karamelového krému, posypeme
burizony (obycejné nebo barevné) a prelijeme jesté jednou karamelovym krémem. Nechame zchladit.
Pokud karamelky rychle potrebujeme, dame do lednice, pokud mame jesté néjaky Cas, doporucuji

Vaevs

Karamelky s burizony servirujeme jako jiné cukrovi.
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