Sladke prsty
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cukr 2 Izicka

- kakao 1 1zicka

- polohrubd mouka 0.5 hrnek
- vanilkovy cukr 1 1zicka

- maslo45 g

- mléko 2 Izice

- loupané mandle 12 ks

- podle potreby

- marmelédda 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
V misce si promichame vSechny suroviny - cukry, mouku, mléko, maslo a kakao.

Z hmoty tvarujeme prsty, v kloubech udéldme ryhy paratkem, misto nehti ddme loupané mandle.
Sladké prsty poklademe na plech vylozeny pecicim papirem a upeceme.

Po vychladnuti sunddme mandli, namazeme pod tim marmeladou a znovu prilepime, potreme i konce
o
prstu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Sladké prsty naaranzujeme na talitek nebo tacek a uz si jen pochutnavame.



