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Suroviny

Porce: 1

- maslo 125 g

- kastanové pyré 250 g
- na obaleni

. Cokolada 1 ks

- podle chuti

- cukr moucka 1 ks

- rum 1 ks

- podle potreby

- mleté piskoty 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kastanové pyré vymichdme se zméklym maslem a mouckovym cukrem. Pridame mleté piskoty, aby
smés trochu zhoustla, podle chuti pridame i trochu rumu. Znovu dobre promichdme a odlozime na
chvili ztuhnout do lednice.

Potom z kaStanové hmoty tvarujeme zhruba stejné kulicky, které obalujeme ve strouhané cokoladé.

Kulicky z kastanového pyré uchovavame v chladu.
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