Marcipanova prasatka

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- mandlové aroma 5 kapka
- suSené mléko 150 g

- maslo 150 g

- mensi bilek 2 ks

- cukr moucka 500 g

- na ozdobu

- Cokolada na vareni 50 g
- ztuzeny tuk 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo nechdme zméknout, nakrajime na platky. Cukr prosejeme, abychom v ném neméli hrudky.
Mala vejce rozklepneme a oddélime bilky.

V misce zpracujeme cukr se suSenym mlékem a méslem, pridame bilky a mandlové aroma.
Intenzivnim hnétenim vypracujeme tuhé a hladké tésto. Nechdme ho v lednici hodinu odlezet.

Marcipan vyvalime spiSe na hrubsi plat a vykrajujeme z néj prasatka nebo jiné tvary. Aby se nam
formicka nelepila, mizeme ji "naméacet" do cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Praséatka nechame volné susit 1 - 2 dny, pripadné je opatrné ulozime do krabicky.

Na polevu si ve vodni 1azni rozpustime ¢okoladu se 1zi¢kou tuku a pomoci zdobiciho sacku muzeme
jemné naznacit obrysy. Ozdobena marcipanova prasatka nechame zatuhnout a priddvame na misu s
cukrovim.



