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Suroviny

Porce: 4

- Smési hub 400 g

- Méslo na smazeni 1 ks

- Vetsi cibule 1 ks

. Sul, mletd paprika- dle chuti 1 $petka
- Polotu¢ny tvaroh 100 g

- Smetanovy syr 50 g

- Oregano 1.2 svazek

. Cerstvy chleba k podavéni 4 platek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby ocistéte a nakrajejte nadrobno. Jednu az dvé 1zice masla rozpustte v panvi, pridejte nadrobno
nasekanou cibuli a nechce ji zesklovatét. Pridejte houby a za stalého michani je dedet minut
opékejte. Osolte a ochutte mletou paprikou podle chuti nechte zchladnout. V mise smichejte tvaroh,
smetanovy syr a oregano. Pridejte zchladlé houby, dobre promichejte a dochutte. Podavejte s
cerstvyym chlebem.
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