Pucici z tvarohu
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Suroviny

Porce: 4

. sul 1 Spetka

- cukr moucka 1 ks

- mékky tvaroh 250 g

- rum 1 1zice

- kyprici prasek 1 1zicka

- vejce 2 ks

- polohrubd mouka 6 1zice
- tuk na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

Postup pripravy receptu

Tvaroh proslehame s vejci. Priddme sul a vmichdme rum. Hmotu dohladka vySlehdme. Pridame
mouku, kyprici prasek a dukladné zapracujeme.

V hlubsim kastrolu rozehrejeme tuk. Lzickou nabirame tésto, které klademe do rozpaleného tuku a
smazime z obou stran dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Osmazené puciky z tvarohu vyjmeme, dame na ubrousek a ihned sypeme nebo obalujeme v
mouckovém cukru. Puciky podavame nejlépe teplé.



