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Suroviny

Porce: 8

- maslo 50 g

- cukr krystal 20 g

- Cokolada na vareni 200 g
- smetana na Slehani 50 ml
- mandlové lupinky 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
Postup:

Postup pripravy receptu

Cokoladu pouzijeme opravdu kvalitni. Nemusi byt pfimo na vareni. Mandlové lupinky jemné
oprazime na neprilnavé panvi bez tuku. Priddme cukr, promichdme a nechame ho i s mandlemi
zkaramelizovat. Dame si pozor, abychom to neprehnali. Staci, aby byl karamel svétle hnédy.
Cokoladu se smetanou déme do misky a ve vodni 14zni za stalého michani rozpustime.

Pak misku vyndame a postupné vmichavame zméklé maslo, az je hmota hladka a méaslo spojené s
cokoladou. Pridame zkaramelizované mandle a opét promichame. Hotovou hmotu nechdme v chladu

ztuhnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pak z ¢okoladové hmoty vytvarujeme kulicky. Cokoladové kulicky obalujeme v kakaovém prasku,
oriscich, barevném zdobeni - mé déti maji nejradéji v suseném mléce.



