Orechove cukrovi

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- libovolna poleva 1 ks

- lentilky 1 ks

. tésto

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 400 g

- cukr moucka 150 g

- maslo 250 g

- mleté liskové orisky 150 g
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ze vsech téstovin vypracujeme tésto a nechdme je v chladu odpocinout.

Strojkem z tésta vytlacujeme prouzky, konce stiskneme k sobé, abychom ziskali tvar slzi¢ek.
Orechové cukrovi upeceme na vymazaném plechu nebo na plechu vylozenym pecicim papirem.

Vychladlé orechové slzicky pocdkame cukrovou nebo ¢okoladovou polevou a na Spicku prilepime
lentilku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




